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Som noget nyt foregar der svampestudier i Zackenberg i ar. Hovedformalet er at indsamle og beskrive
flest mulige hatsvampearter fra de forskellige plantesamfund. Et kvalificeret geet er, at der i omradet vil
kunne findes mindst 300 arter. | fgrste omgang er det malet i lgbet af 6 ugers feltarbejde at forsgge at
sla rekorden pa 152 hgjerestadende plantearter. Nar det forhabentligt snart sker, vil jeg rigtigt kunne nyde
den medbragte flychampagne!

P& trods af, at veekstperioden i &r er godt 2 uger forsinket pa grund af det sene forar og usaedvanligt
meget sne, fik jeg haenderne fulde allerede fra starten af min feltperiode, idet der var godt med svampe
ogsa pa de normalt tarre heder. | skrivende stund er deres svampeflor ved at "breende ud", medens de
fugtige, artsrige graeslandssamfund leenge har veeret hgstmodne. Derimod er kaerene og kantlynghederne

slet ikke kommet op i omdrejninger endnu - der er det stadigvaek, svampmaessigt set, kun tidlig sommer.

De farste uger gik, imens jeg vovede mig leengere og leengere bort fra stationen, i takt med at min angst
for sultne isbjgrne og aggressive moskusokser gradvist blev mindre. Da jeg luftede min angst, trgstede
Hans Meltofte mig med, at risikoen for at komme noget til, svarede til risikoen for at fa en tagsten i
hovedet i Kgbenhavn. Det kunne jeg godt saette mig ind i, selvom jeg bor i Paamiut, hvor "hgjhusene"
har eternittage. Heldigvis har svampene givet rigtige, gode problemer. - Jeg kan vel kende 1/3 af dem i
felten og forhabentlig artsbestemme lige s& mange bagefter. Resten ma overdrages til kollegaer, som er
eksperter pa omradet. Der er dog nogle, som bade er almindelige, lette at karakterisere og efter al
sandsynlighed navnlgse, sa jeg er sa optimistisk at tro, at de en dag bliver beskrevet videnskabeligt. En
af dem, en slgrhat i undersleegten Phlegmacium, er ny for hgjarktis og er sikkert spiselig. Da den tillige
optreeder i flokke, er det virkelig muligt at samle et maltid. Jeg har tgrret en del for selv at undersgge
senere, om den nu ogsa ER spiselig.

Der findes et meget sejlivet rygte, selv her i Zackenberg, om, at der ikke findes grgnlandske giftsvampe,
eller ogsa at de skulle vaere meget sma. Det gaelder heller ikke her! Jeg har fundet en lille handfuld arter
af treevihatte (Inocybe) og tragthatte (Clitocybe), som har spisesterrelse og kan indlaegge en pa det
naermeste sygehus, som i dette tilfeelde befinder sig 450 km mod syd. Men hvorfor i alverden risikere
giftsvampe ved at samle og spise svampe med bind for gjnene, nar der nu findes leekre, let kendelige

spisesvampe.

Champignoner er almindelige her, og der findes i modsaetning til mere tempererede egne ingen giftige
champignoner i Grgnland. Den stgrste (18 cm bred, 260 g), er en hvid, grovskeellet sag med det
passende navn Agaricus aristocratus, og som for nylig er beskrevet fra Svalbard. Det var dog kun muligt
at samle nok til, at alle zackenbergere kunne f& en mundsmag. Dens saeson er nok relativt tidlig, idet den
synes at toppe allerede midt i juli maned. En anden, jeg plejer at anbefale varmt, er Nordisk
Hekseringshat (Lepista multiformis), en stor grabrun svamp, der leengere sydpa kan hgstes i kilovis pa
forstyrret jordbund (vejkanter o.l.). Her har jeg hidtil kun set den to steder. Det ene sted drev den gaek
med mig, idet jeg farst ved hjemkomsten erkendte, at jeg havde samlet to arter, den ene var den rigtige,
mens den anden lignede meget, men er ukendt for mig - sa der bliver noget at revidere. Endnu en af
spisesvampene er Gylden Munkehat (Melanoleuca cognata), som synes at veere ret almindelig tidligt pa
seesonen (juli).



Det har veeret en dejlig oplevelse at fa lejlighed til at studere svampe pa fuld tid, oven i kegbet i
Nationalparken, hvor jeg ikke tidligere har veeret. Der har veeret drgn pd, sa en gevaldig fest i forbindelse
med fint besgg for et par dage siden var en keerkommen afbrydelse. Vi fik geester fra forskellige
topposter i Miljgministeriet, og alle her syntes, det var rart at fa lejlighed til at fremvise deres projekter

for dem, som koordinerer de store linjer.

Efter diverse faglige ekskursioner var der stor middag med tre retter mad og cognac til kaffen. Det blev
arets hidtil stgrste fest ved Zackenberg med bl.a. udendgrs spisning i den balsamiske sommeraften og en
to timers volleyballmatch i midnatssolens straler. De sidste svampe gik i poserne kl. 7 om morgenen. |
gar var jeg sa endnu engang ved Ulvehgj sammen med den svenske botaniker Bengt Jonsell. Det blev en
stor oplevelse for os begge, bl.a. fordi vi fandt den i omradet meget sjeeldne Grgnlandsk Blaklokke
(Campanula gieseckiana) i maengde. - Meget passende i gvrigt, idet en norsk botaniker har efterlyst
materiale af netop denne planteart til genetiske studier med det formal at undersgge indvandringsveje af

blomsterplanterne i hgjarktis.

/Torbjgrn Borgen Lindhardt



